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LE C ONCEP T

 Un assortiment de gourmandises

artisanales décorées de fleurs

comestibles et de chocolat.

 Le cadeau unique et gourmand à

offrir à vos clients ou collaborateurs.

 L’occasion de vous démarquer en

offrant une gourmandise qualitative
à votre image grâce :

- à la personnalisation du message

- Avec votre logo et identité de

marque

Rien ne peut m’arrêter 
mis à part votre créativité.
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MES VALEURS

 Fabrication 100% artisanale : dans

mon laboratoire situé en région
toulousaine

 Privilégier les circuits courts pour les

matières 1ères

 Gourmandises décorées une à une à la
main, de fleurs comestibles et de
chocolat.

 Favoriser des emballages recyclables

et éco-responsables.
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LES BISCUI TS
Une pâte sablée sucrée et bien beurrée

qui croustille.

 Parfumée et colorée avec des
ingrédients naturels :

- Fève tonka, vanille, épices
- Framboises, citron,
- Noisette, amande, cacahuète,            

pistache, coco

 Plusieurs formats possibles :

- Rectangle (5x11cm)
- Rond / Cœur (8cm)

- Carré (6x6cm) : 2€ l’unité / 3,80€ le duo

 Un emballage individuel qui permet une
conservation d’au moins 3 mois.

Sans conservateur, ni additif, ni arôme.
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3€ l’unité



 Le fortune cookie made in France :

Il suffit de craquer ou dévorer le
biscuit pour découvrir le message
caché à l’intérieur.

 2 formes sont disponibles :
le cœur ou l’enveloppe.

Biscuits «à craquer »

 Un biscuit géant (20cm x 20cm)

 Une pièce unique joliment décorée de
chocolat et de fleurs comestibles

 2 formats : cœur ou carré

Un cadeau gourmand et personnalisé à
votre image.

Biscuit «à partager »
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« Effet waouh garanti !! »3,50€ pièce

22€ pièce



LES SUCET T ES

 Sucettes à croquer ou à infuser

dans une boisson chaude.

 Une jolie teinte naturelle allant du
beige clair au plus foncé en
passant par le rosé grâce à

l’infusion de fleur d’hibiscus.

 Un doux parfum de vanille

caramélisée, de miel, citron ou de
violette.

 Décorée de fleurs comestibles aux
couleurs variées

 Un emballage individuel qui permet
une conservation d’au moins 6 mois.

Sans colorant, ni additif, ni arôme.
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3€ pièce



LES MERINGUES
 Une meringue moelleuse au cœur

gourmand de pâte à tartiner,

décorée de fleurs comestibles

 Pâte à tartiner artisanale fabriquée
dans le Tarn et Garonne avec

seulement 3 ingrédients : noisettes,
sucre et cacao

 Un assortiment de 4, 8 ou 10

meringues

 Une jolie boîte transparente qui

permet une conservation d’au moins
3 mois.

 Etiquette personnalisable

Sans conservateur, ni additif, ni arôme.
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De 4€ à 11€
Vrac : 0,70€/pièce à affiner sur devis



Un assortiment de 5 à 20 biscuits, présentés dans des coffrets kraft ou une boîte

métallique.

Vous pouvez personnaliser les biscuits avec le logo ou un message.

>> Coffret Joyeux Anniversaire, Naissance, Mariage, PACS, Joyeux Noël, Joyeuses Fêtes,
Bonne année, Merci, Félicitations, Bienvenue, Baby girl…
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Les coffrets à thème

De 14€ à 32€



Composez vous-même votre 

coffret cadeau en choisissant 
parmi les gourmandises suivantes :

- Meringues fourrées à la pâte 

à tartiner du Tarn et Garonne

- Amandes caramélisées

- Caramel au beurre salé

- Bonbons caramel mou au 

chocolat

- Biscuits à craquer (message 

caché à l’intérieur)

- Popcorn au caramel

- Sucette fleurie

Une gamme de gourmandises artisanales joliment présentées dans 
une box pour remercier ou faire une demande à vos proches.
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Les box cadeau

Le cadeau idéal qui accompagne 

vos demandes de témoin, parrain-marraine…

Sur devis



- Collection relief -
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Les Editions Spéciales



Quelle gourmande 
se cache derrière tout ça ?

Aurélie Verdié, fondatrice de Gourmandista

depuis 2014. 

Une passionnée de food qui en a fait son 
métier en créant un concept d’ateliers de 
cuisine et de pâtisserie à domicile. 

Je vous accompagne lors de vos fêtes  de 

famille (anniversaires, EVJF…) mais aussi pour 
des événements professionnels (teambuilding, 

séminaires…).

La collection de douceurs fleuries est née 
d’une 2ème passion pour les fleurs comestibles.

L’occasion d’exprimer ma créativité à travers 
des gourmandises personnalisées, décorées 

de fleurs et de chocolat

100% fait-main, Français et gourmands.
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C ommandes et Devis
 Découvrez toutes les collections

de biscuits et de jolies douceurs
en ligne sur le e-shop :
www.gourmandista.fr

 Envoi colissimo dans toute la
France (et plus) ou retrait

possible en vous rendant à La
Salvetat St Gilles (31880)

 Demande de devis ou

renseignements par mail à
aurelie@gourmandista.fr

 Rdv sur les réseaux pour suivre les
nouveautés et actu en temps réel

Contact : Aurélie Verdié 06.80.11.83.28

http://www.gourmandista.fr/
mailto:aurelie@gourmandista.fr







